EXAMEN FINAL - Sessions 2024

QUESTIONNAIRE
Date : 18.09.24 Horaire : 14:15-15:15 Durée : 60 minutes
Discipline : APPTR Type : écrit Formation : GGH

Numeéro du candidat :

ORGANISATION D’EVENEMENTS

L’hétel-restaurant « Hétel MAJESTIC » dispose d'une salle de banquet pouvant accueillir
environ 150 convives assis. Le jardin d’hiver peut accueillir le méme nombre de convives
debout pour des cocktails dinatoires, apéritifs, etc.

Vous étes en charge de la partie organisation et administration de ces événements et vous
travaillez étroitement avec le chef de cuisine et le maitre d’hétel des banquets. Veuillez
traiter les dossiers ci-dessous :

Dossier 1 L’offre

Dossier 2 La confirmation
Dossier 3 La fiche technique
Dossier 4 La facturation

Les annexes suivantes sont a votre disposition :

e Annexe A : demande d'offre du client potentiel

e Annexe B : proposition de menus et de vins

e Annexe C : commande prise lors de I'entrevue avec le client
e Annexe D : fiche technique vierge

e Annexe E : courriel du client

e Annexe F : décompte des boissons

N’oubliez pas que vous vous adressez directement a votre client !

Prenez soin :
e de la présentation,

e de I'orthographe,
e de la grammaire.
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Examen final DAES — 2024

PRISE DE COMMANDE

Commande prise le 01/09/2023

Mariage CASANOVA-MULLER

Date : 02/10/2021 Apéritif : 17h / Diner : 1Sh
Nombre de personnes : 75 adultes / 12 enfants

AB : 4 AB froids et 4 AB chauds par personne
Menu adultes :

Menu classique avec chateaubriand a la place du duo en plat principal
Détails du menu :

Consommé Royale 8,50 €
Variation du poissonnier 26,20 €
Sorbet poire 5,60 €
Chéateaubriand 26,20 €
Forfait service piéce montée 5,00 €
Prix total du menu : 71,50 €

Menu enfants :
12 menus classique sans poisson et sans sorbet
Détails du menu :

Consommé Royale 8,50 €

Chéateaubriand 26,20 €

Forfait service piéce montée 5,00 €

Prix total du menu : 39,70 €

Boissons :

Crémant Haremillen

2017 Pinot Blanc Clos des Rochers

2009 Saint Emilion Grand Cru Chateau Gessan

VIVA litre et Rosport Blue 6,00 €

Jus divers (oranges + pommes) 3,50 €
Soft divers (coca + fanta + ice tea) 2,50 €
Biére (Simon pils) 2,50 €

Cafés/infusions (avec mignardises) 5,00 €

Acompte a payer 2.500 €

Grevenmacher

Clients décorent salle vendredi 01/10, placeront aussi menus, petites cartes nominatives sur table

et fleurs.

Plan de salle : 7 tables rondes a 8 pax / 1 table ronde a 9 pax / 1 table ronde a 10 pax / 1 longue

table 12 enfants

Apéritif servi au jardin d’hiver — prévoir tables hautes + qques chaises pour personnes agées

Client souhaite disposer du jardin d’hiver pour animation enfants avec baby-sitter

DJ est organisé par client — disposer les tables de fagon a laisser un espace piste de danse

FICHE TECHNIQUE
EVENEMENT :

ANNEXE D
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